Orangensuppe
mit Otreifen von gebratener Entenbrust “Baguette

Wildkrafthriihe
mit Griefsklofichen, “Baguette

vegetarische Gemiisecremesuppe
mit Greme fraiche, “Baguette

~ o~ o~

FHasenkeule
aus der Hagd von Folkert “Polkens im Landkreis “Wesermarsch
mit Apfelrotkobl hausgemachte Kartoffelkiofle, Waldpilzsauce

gemischier Wildbratenteller *
von der Hirsch- und Wildschweinkeule mit “Waldpilzsauce,
Preiselbeerbirme, Apfelrotkobl hausgemachten Semmelklsfen

Wildschweinbraten ™
mit “Backobstsoffe, “Preiselbeerbirne, Hpfelrotkobl
hausgemachten Oemmelklofen

Medaillons vom Hirschricken im Opeckmantel
an “Preiselbeerrabmsauce, Ochupfnudeln,
Rote Beete Kobl gefiillte Rotweinbirne

490 €

380€

380€

74.90 €

7450 €

7450 €

2900 €



SHirschbraten ™
aus der “Rotweinbeize, “Preiselbeerbirne, Apfelrotkob]
hausgemachte Opétzle 7450 €

geschmorte Génsekeule auf Griinkohl
Génsesauce, Oalzkartoffeln 7450 €

geschmorte Génsekeule auf Apfelrothobl
Génsesauce, hausgemachte “Kartoffelklsffe 7550 €

Gaénsebrust auf Rote-Bete-FKobl *

Gaénsejus, hausgemachte Kartoffelkioffe 7650 €
Ropbraten
mit “Preiselbeerrabmsauce, Rote-Bete-Kobl
hausgemachten Opétzle 7980 €
Wildpfanne ,Ségerart ™

Wildgulasch in “Wacholder-Sabnesauce, mit Otockschwammchen
und Ghampignons, Hpfelrotkobl “Preiselbeerbirne

hausgemachten Opétzle 7340 €
Oldenburger Griinkobl ™
mit Kasseler, Kochwurst Pinkel und Bauchspeck,
Bratkartoffeln 7350 €

DNt ™ gekennzeichnete Gerichte bieten wir auch als kleine “Portion an.



