
Spargelkarte 
 

 Tasse  Terrine  
Spa rge l c remesuppe  
mit Spargelstückchen, Sahnehäubchen 3,20 € 4,30 € 
 
Spa rge l -Kar to f fe l c remesuppe  
mit frischen Nordseekrabben 4,20 € 5,30 € 

 
 ~    ~    ~ 
Bun t e r  Sa la t t e l l e r  
mit mariniertem Spargel und hausgebeiztem Lachs, 
Baguette  10,80 € 
 
Warme r g rüne r  und  we iße r  Spa rge l  m i t  Shr imps 
in Kräuter-Knoblauch-Olivenöl auf gemischtem Salat, Baguette  12,80 € 
 
Ome l e t t  m i t  Spa rge l gemüse  
und Salatbukett  11,00 € 
 
Bandnude l n e s t   
mit weißem und grünem Spargel und Shrimps 
in feiner Weißweinsahnesauce  12,80 € 
 
Por t i on  Spa rge l  m i t  Rumpst eak 
vom Lava-Stein-Grill , Kräuterbutter  23,80 € 
 
 

Zum Sparge l  empfeh l en  w i r :  
Lenz, Rheingau Riesling, trocken Glas 0,2 l   2,90 € 
            Flasche 0,75 l   9,90 € 
 



 
 
 

Zu jedem Spargelgericht reichen wir 
Sauce Hollandaise und neue gepellte Kartoffeln. 

 
 
 

Port i on  Stangen spa rge l   
(von einem Pfund Spargel) 13,80 € 
 
 

Port i on  Stangen spa rge l  „Schinken “ 
mit Ammerländer Knochenschinken oder Kochschinken 15,80 € 
kleine Portion „Niedersachsenteller“ 11,00 € 
 
 

Port i on  Stangen spa rge l  „Schwar zwä lde r  Art “  
mit Schwarzwälder Schinken 15,80 € 
kleine Portion                                                                                               12,90 € 
 
 

Port i on  Stangen spa rge l  „Schn i t ze l “  
mit paniertem Schweineschnitzel 16,80 € 
kleine Portion 12,90 € 
 
 

Port i on  Stangen spa rge l  „Lachs f i l e t “  
mit gedünstetem Lachsfilet auf Schnittlauchsauce 17,50 € 
kleine Portion 13,90 € 
 
 

„Träume re i “ 
Medaillons vom Schweine- und Rinderfilet mit grünem und weißem Spargel belegt 
und mit Sauce Hollandaise und Sauce Béarnaise überbacken, 
Röstitaler  26,90 € 


