Opargelkarte

Tasse Terrine
Opargelcremesuppe
mit Opargelstiickchen, Oabnebéubchen 320 € 430 €
Opargel-Kartoffelcremesuppe
mit frischen Mordseckrabben 420 € 530 €
Bunter Salatteller
mif mariniertem Opargel und hausgebeiztem Lachs
Baguette 7080 €
Warmer griiner und weiffer Opargel mit Shrimps
in Kréuter-Knoblauch-Olivens! auf gemischtem Oalat “Baguette 7280 €
Omelett mit Opargelgemiise
und Oalathukett 77,00 €
Bandnudelnest
mit weiffem und griinem Opargel und Obrimps
in feiner ‘Weiffweinsabnesauce 7280 €
Portion Opargel mit Rumpsteak
vom L2ava-Otein-Grill, Kréuterbuttor 2380 €
Lum Opargel empfeblen wir:
Lenz Rbeingau Riesling frocken Glas 021 290 €

Flasche 0751 990 €



Zu jedem Spargelgericht reichen wir

Sauce Hollandaise und neue gepelite Kartoffeln.

Portion Stangenspargel
(von einem “Pfund Opargel) 7380 €

Portion Stangenspargel ,chinken”

mit Ammerlinder Knochenschinken oder Kochschinken 7580 €
kleine Portion , Niedersachsenteller” 77.00 €

Portion Stangenspargel ,dchwarzwaslder Art”
mit Ochwarzwélder Ochinken 75,80 €
kleine “Portion 7290 €

Portion Stangenspargel ,Ochnitzel”
mif paniertern Ochweineschnitzel 7680 €
kleine “Portion 7290 €

Portion Stangenspargel ,Lachsfilet”
mit gediinstetem [2achsfilet auf Ochnittlauchsauce 7750 €
kleine “Portion 73,90 €

,Tréumerei”
DMedaillons vom Ochweine- und Rinderfilet mit griinem und weiffem Opargel belegt

und mit Qauce Hollandaise und Oauce “Béarnaise iiberbacken,

Rostitaler 26,90 €



