Tasse Briihe vom Mastochsen
mit Eierstich, Einlage, Baguette

Tasse Réucheraalcreme
mit frischem Dill und Aal “Baguette

~ ~ o~

Gemischter Wildbratenteller
von der “Hirsch- und “Wildschweinkeule mit “Waldpilzsauce,
Preiselbeerbime, Apfelrotkobl hausgemachte Semmelkisffe

Wildschweinbraten
mit Backobstsofle, “Preiselbeerbire, Apfelrotkob]
hausgemachte Semmelklsffe

Wildpfanne ,§égerart”

Wildgulasch in “Wacholder-Sabnesofle, mit Stockschwémmchen
und Ghampignons, Hpfelrotkobl “Preiselbeerbime,

hausgemachte Opétzle

FHasenkeule
aus der Flagd von Folkert “Folkens im Landkreis “Wesermarsch
mit Apfelrotkobl hausgemachte Kartoffelklsfe Oauce

Oldenburger Grinkohl
mit Kasseler, “KNochwurst “Pinkel und “Bauchspeck,
PBratkartoffeln

200 €

350€

7450 €

7450 €

7340 €

73,90 €

7250 €



Hirschbraten
aus der Rotweinbeize, Preiselbeerbirne, Apfelrotkobl
hausgemachte Opétzle

Geschmorte Gansekeule auf Grinkobl
mit Génsesofse, Oalzkartoffeln

Geschmorte Génsekeule auf Apfelrotkobl
mit Génsesoffe, hausgemachte Kartoffelklsffe

Génsebrust
auf Rote-Beetekobl] Gansejus, hausgemachte Kartoffelkiofe

Rebhbraten
mit Preiselbeerrabmsoffe, Rote Belekoh]
hausgemachte Opétzle

Unsere ‘Weinempfehlung zum Wild:

Opétburgunder
Oberrofwei] “Baden/ Kaiserstubl trocken
Siiffig mit saftigem “hgang

Garci Grande
Tempranillo, Ribera del “Duero, Opanien

sonnenverwdhnt kraftig rund

7450 €

7450 €

7550 €

7650 €

7980 €

02/ 460€
05/ 71070 €

02/ 390¢€
05/ 870€



